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BODEGAS

HERENCIATINTO

50% Cabernet Sauvignon, 30%
Merloty 20% Malbec

BODEGAS

<©@> Colorrojo rubi.

Intensidad aromatica a zarzamoray
cereza negra, con notas herbalesy
Z x especiadas de pimiento, laurel,
N~
tabaco, cacao, vainilla, cedroy
cuero.

VALLE DE QUADALUPE, B.08

Seco, de entrada suave, con,

&= taninossedosos, persistentey
elegante, con retrogusto a fruta
negra, especias y tostados suaves.

| Queso tipo gouda, costillas deres o
W cordero al hornoy estofados o
carnes en reduccion de vino.

Temperatura de Servicio: 14-16 °C.

Elaborado y embotellado en Bodegas F. Rubio, Valle de Guadalupe, Baja California, México.
BODEGAS F. RUBIO Y CIAS.A. DE C.V. CALLE NO 4. COL. RUBIO, TIJUANA, BAJA CALIFORNIA C.P. 22116
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	HERENCIA TINTO
	50% Cabernet Sauvignon, 30% Merlot y 20% Malbec
	Color rojo rubí.
	Intensidad aromática a zarzamora y cereza negra, con notas herbales y especiadas de pimiento, laurel, tabaco, cacao, vainilla, cedro y cuero.
	Seco, de entrada suave, con, taninos sedosos, persistente y elegante, con retrogusto a fruta negra, especias y tostados suaves.
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	Temperatura de Servicio: 14- 16 °C.



