
HERENCIA BLANCO
Palomino 67%, Chenin Blanc 33%

Amarillo paja.

Intensidad moderada, mineral con
aromas a limón amarillo y manzana
golden, notas de flores blancas
como jazmin y flor de azahar, miel
de abeja.

Seco, de entrada suave y fresca,
mineral y persistente, con un
retrogusto cítrico.

Quesos suaves y frescos como
queso de cabra, panela o ricotta,
ceviche de pescado blanco, platillos
capeados o empanizados.

Temperatura de Servicio: 10 - 12 °C.

Elaborado y embotellado en Bodegas F. Rubio, Valle de Guadalupe, Baja California, México.
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