BODEGAS

SANGIOVESE
100% Sangiovese

BODEGAS

Color rojo granate intenso.

Intensidad media alta, frescoy
herbal, con aromas a cerezarojay
granada, con notas florales de rosa
secay violeta, especiadosy
herbales de oréganoy tomillo.

SANGIOVESE
AN

Valle de Guadalupe, B.C.

1175 ALC. VOL (GO MET. 750 11

Seco, de entrada frescay taninos
finos, con notas de fruta rojay un
leve toque terroso, persistente,
marcado por un retrogusto frutaly
ligeramente especiado.

Ideal con queso tipo gorgonzola,
pastas con salsa de tomate y guisos
con tomate o especias.

Temperatura de Servicio: 12- 14°C.

Elaborado y embotellado en Bodegas F. Rubio, Valle de Guadalupe, Baja California, Mexico.
BODEGAS F. RUBIO Y CIA S.A. DE C.V. CALLE NO 4. COL. RUBIO, TIJUANA, BAJA CALIFORNIA C.P. 22116



	SANGIOVESE
	100% Sangiovese
	Color rojo granate intenso.
	Intensidad media alta, fresco y herbal, con aromas a cereza roja y granada, con notas florales de rosa seca y violeta, especiados y herbales de orégano y tomillo.
	Seco, de entrada fresca y taninos finos, con notas de fruta roja y un leve toque terroso, persistente, marcado por un retrogusto frutal y ligeramente especiado.
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	Ideal con queso tipo gorgonzola, pastas con salsa de tomate y guisos con tomate o especias.
	Temperatura de Servicio: 12- 14°C.



