
Color rojo granate brillante.

Intensidad pronunciada, con
aromas a cereza roja y ciruela,
terroso y mineral con notas de
cuero y clavo.

Seco, de entrada firme y elegante,
con taninos marcados pero bien
integrados. Con notas de fruta
negra, acompañados por notas
especiadas, balsámicas y un toque
terroso. 

Ideal con quesos tipo azul, cordero,
risotto de hongos y mole.

Elaborado y embotellado en Bodegas F. Rubio, Valle de Guadalupe, Baja California, México.
BODEGAS F. RUBIO Y CIA S.A. DE C.V. CALLE NO 4. COL. RUBIO, TIJUANA, BAJA CALIFORNIA C.P. 22116

50% Nebbiolo, 34% Sangiovese, 16%
Montepulciano

MEZCLA ITALIANA

Temperatura de Servicio: 12- 14°C.
puntos
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